afelfredden

Veranstaltungs- und Partyservice
mit Produkten aus 6kologischem Anbau

Lagerstr. 11 Halle H, 20357 Hamburg, Telefon 040-644 02 30, Fax: 040-23 51 73 02

Gabel- und Fingerfood

Matjestatar auf Vollkorntaler
X¥A
Minischnitzel mit Zitronenaioli
XrA
Ratatouillespie} auf Sprossensalat
X¥A
Reis-Gemiisesalat in Kirschtomate
XEA
RindfleischspieBchen mit Asiasauce
XA
Gefliigelsaté mit Erdnussbuttersauce
XrA
Frischkdsepralinen mit Pumpernickel
X¥A
Gefiillte Gartengurken mit Késecreme
XrA
Linsen-Kartoffel-Buchtel mit Currydip
X¥A
Kriuterhackbillchen mit Tomatensalsa
XrA
Kleine Friihlingsrollchen mit Sojasauce
X¥A
Lauchkuchenrauten mit frischen Kriutern
XrA
Krautercreperoulade mit Riucherlachs gefiillt

XrK
Kleine Gefliigelpflanzerl auf gerosteten Brottalern
X¥A
Glacierte Mohrenstifte mit Rinderschinken umwickelt
XrA
Polenta Halbmonde mit getrockneten Tomaten und Parmesan iiberbacken

Fiir diesen Fingerfoodvorschlag berechnen wir pro Person

bei vier verschiedenen Sorten 11,50 €
bei fiinf verschiedenen Sorten 13,50 €
bei sechs  verschiedenen Sorten 15,90 €

Der Phantasie sind keine Grenzen gesetzt.
Fragen Sie nach weiteren Variationen oder Kombinationen.
Wir stellen Thnen gerne eine personliche Auswahl zusammen.



afelfredden

Veranstaltungs- und Partyservice
mit Produkten aus 6kologischem Anbau

Fingerfood Variationen

Variation 1
Euro-asiatisch

Gefliigelsaté mit Erdnussbuttersauce

Xry
Kleine Thaiballchen vom Rind und Schwein

1m Sesammantel mit siiB-saurer Sauce

KN
Mini-Friihlingsrollchen mit Sojasauce

KN
RatatouillespieB auf Sprossensalat

KN
Kriutercreperoulade mit Réucherlachs gefiillt

Preis pro Person 13,50 €

Variation 2
Mediterran

Antipasti -Spief3 mit Aioli

XEY
Kirschtomaten mit Mozzarella und Balsamico creme

X¥K
Schafskisepraline im Zucchinimantel

XEY
Glacierte Mohrenstifte mit Rinderschinken umwickelt

XEY
Bruschetta mit Tomaten und frischen Kriautern

Xry
Kleine Kriauterhackbillchen mit Tomatensalsa

Preis pro Person 15,90 €



afelfredden

Veranstaltungs- und Partyservice
mit Produkten aus 6kologischem Anbau

Fingerfood Variationen

Variation 3
Cross over

Gebratene Kriuter-Pilze mit Rinderschinken

X¥A
Auberginen-Chili-Rollchen mit Kriduter-Frischkése

XrN
Saté vom Rind mit Erdnuss-Kokossauce

RN
Mousse von Karotten und Ingwer

mit rosa gebratener Entenbrust

XrK
Quiche mit Spinat und Schafskise

XrK
Lachsfrikadellen* mit Dill-Basilikum-Dip

Preis pro Person 15,90 €

Variation 4
Stehender Genuss

Backpflaumen im Speckmantel

Xry
Sushi-Selektion*

XKL
Frischkésepraline mit Pumpernickel

XA
Kleine Gefliigel-Kokos-SpieBchen

KN
Gebackene Scampi* im Kartoffelstroh

Xry
Lachstatar auf Vollkorntaler

KN
Salat von rosa gebratenem Roastbeef mit

frischen Koriander

Preis pro Person 17,90 €

Natiirlich konnen Sie aus den einzelnen Vorschldgen Thr
ganz personliches Fingerfood Buffet zusammenstellen.



